Propositions de menus axés exclusivement *

EL

-

B A - C3

sur de la cuisine nissarde

Carrée de pissaladiére

Ribambelle de I'Escalinada
(entrees mixtes a partager comprenant salade
de pois chiche, toasts de tapenades, poivrons a
I'huile, panaché de beignets, salade de poulpes,
friture d'encornets)

Daube a 'ancienne garnie gnocchi OU Aioli
(paveé de morue) et ses accompagnements (broc-
olis, carottes, courgettes, ceuf et pommes de terre

vapeur) sauce aioli

Tourte de blettes
ou
Mousse au chocolat noisettes caramelisées

Café ou thé ou infusion

Carre de pissaladiére

Ribambelle de I'Escalinada
(entrées mixtes a partager comprenant salade
de pois chiche, toasts de tapenades, poivrons a
I'huile, panaché de beignets, salade de poulpes,
friture d’'encornets)

Daube a I'ancienne garnie gnocchi OU Aijoli
(pave de morue) et ses accompagnements (broc-
olis, carottes, courgettes, ceuf et pommes de terre

vapeur) sauce aioli

Tourte de blettes
ou
Mousse au chocolat noisettes carameélisées

Café ou thé ou infusion

1/2 bouteille Chateau St Julien d’Aille AOP Cbte
de Provence (rouge, blanc ou rose) par personne

* Possibilité de privatisation selon le nombre de convives

N’hésitez pas a nous contacter par mail:
lescalinadaO6iagmail.com
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